Le printemps est la!

SAISON DES ASPERGES

ENTREES

Velouté d'asperges
Asperges blanches, accompagnées d'une sauce hollandaise

Beignets d'asperges, avec salade mélée et sauce tartare

Fromage de chévre frit, servi avec salade verte et sauce a |'ail des ours

Tartare de saumon, servi avec toast et beurre

NOS RECOMMANDATIONS DE VINS BLANCS ET ROSES
Des vins en bouteille de qualité issus de notre cave
Au verre, 1 a 5dl

SUISSE / LUCERNE
Pinot Gris, Schloss Heidegg, Peter Schuler

SUISSE / LUCERNE
Solaris Bio- Domaine Sitenrain Meggen

SUISSE / VALAIS
Cuvée Madame Rosmarie Mathier, Salgesch

SUISSE / VAUD
Dézaley L’'Arbalete Testuz

ITALIE / TYROL DU SUD
Gewiirztraminer Kornell Domaine, Florian Brigel Siebeneich

SUISSE / LUCERNE
Rosé Kaiserspan Hitzkirch

10.50
13.50
15.50
16.50
19.-
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8.50

8.50

7.80

8.50



PLATS PRINCIPAUX...aux asperges

Asperges servies en portion 28.50

Choisissez votre présentation préférée:
e avec notre sauce hollandaise légére
e a la milanaise - gratinées au fromage

Jambon cru en accompagnement 7.-

Ravioloni aux asperges 27.-
Une farce délicate aux asperges dans des pates fondantes, servie
avec une sauce au safran et des asperges fraiches.

Asperges a la valaisanne 28.50
Asperges enrobées de jambon cru, nappées de fromage a raclette.

Filet de sandre 34.-
Filet de sandre poélé sur un lit d’asperges blanches et vertes, servi
avec du riz frit a sec. Accompagné d’une sauce hollandaise.

Blanc de poulet «Cantadou» 34.50
Blanc de poulet suisse farci au fromage Cantadou, enrobé de lard.

Servi avec des asperges blanches et vertes, une sauce hollandaise et

des croquettes de pommes de terre.

Cordon bleu aux asperges 48.50
Escalope de veau farcie séché a I'air, de fromage a raclette et
d'asperges. Servie avec légumes et croquettes de pommes de terre.

Entrecote de boeuf aux asperges 45.-
Entrecbte tranchée, servie sur un lit d’asperges blanches et vertes et
nappée de notre sauce hollandaise.

Sur demande: servie avec des croquettes de pommes de terre 5.-

Filet d’agneau 42.50
Filet d’agneau roti a point, servi avec des asperges blanches et vertes.

Servi avec notre sauce hollandaise et des croquettes de pommes de

terre.



