
 

 

 
 

A-la-carte 

Spécialités Culinaires «à Kreuz» 
 

 

ENTRÉES 

 

Escargots de Bourgogne 6 Pièces 

Servis avec du beurre aux herbes fait maison. 

13.- 

Beefsteak Tatare 

Doux, moyen ou relevé, servi avec toast et beurre. 

19.- 

 

  

 

 

SOUPES  

Bouillon avec crêpes fines 8.50 

Velouté de courge Avec une touche de crème fouettée et des 

graines de courge grillées. 

9.50 

Crème de chou rouge Avec croûtons de pain. 9.50 

 

 

 

 

 

SALADES  

Salade verte 9.- 

Salade mêlée 10.- 

Mâche avec œuf 14.- 

Mâche avec lardons et œuf 15.50 

Salade de saison aux feuilles d’automne, avec sauce au potiron, 

lard grillé, champignons sautés et croûtons de pain. 

13.50 

  

 

 

  



 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

PLATS VÉGÉTARIENS 

Assiette de légumes avec croquettes 25.- 

Curry de pois chiches avec riz sec Vegan 25.- 

 

 

 

 

 

 

PLATS DE POISSON   

Filets de truite façon « Kreuz » 

Filets de truite pochés au vin blanc, servis avec 

une fine sauce à la crème aux herbes et du riz sec. 

 34.50 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

PLATS DE VIANDE  

 

À base de poulet  

Assiette fitness avec salade 

Deux escalopes de poulet panées, garnies de salades. 

28.- 

Assiette fitness avec légumes 

Deux escalopes de poulet panées, garnies de légumes. 

28.- 

  

 



 

 

 

 

 

 

 

À BASE DE PORC 

 

Saucisse à rôtir spéciale avec sauce à l’oignon et Frites 23.50 

Escalopes viennoises 

Deux escalopes de porc panées, 

servies avec garniture de légumes et frites. 

29.50 

Escalope à la crème 

Escalope de porc dans une fine sauce à la crème, 

accompagnée de légumes et de nouilles au beurre. 

31.- 

Cordon bleu à l’emmentaloise 

Cordon bleu de porc, garni de légumes et servi avec des frites. 

39.50 

     

 

 

 

 

 

À BASE DE BŒUF    

Filet de bœuf garni  

Avec une généreuse garniture de légumes, frites 

et notre beurre aux herbes fait maison.  

150 gr 

200 gr 

 

 

46.50

52.50 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

À BASE DE VEAU 

   

«Émincé de veau» 

Émincé de veau dans une fine sauce à la crème, avec 

garniture de légumes. 

Servi avec notre rösti dorée à point. 

  37.- 

Foie de veau émincé 

Foie de veau tendre, poêlé au beurre, avec garniture 

de légumes 

et bien sûr notre rösti dorée à point. 

  36.- 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Plats Froids 

 

Grande assiette de salade 19.- 

Assiette des Grisons 28.- 

Salade de saucisse garnie 19.50 

Salade de saucisse et fromage garnie 21.50 

Salade de thon garnie 19.50 

Beefsteak Tatare 

doux, moyen ou relevé, servi avec toast et beurre. 

 Petite Portion  

34.- 

 

29.- 

 


